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SANTANDER
1. Solo Masamadre
2. Restaurante Machinero
3. Casa Lita
4. La Cátedra
5. Restaurante Ginés
6. Trendy
7. Restaurante Pícaro
8. Las terrazas de Carmen
9. Arrabal 11
10. Tribeca Bar&Lunch
11. Santander Veinte 
12. Clandestino Coctelería
TORRELAVEGA
13. Restaurante Villa de Santillana
TANOS
14. El Pericote

REOCÍN
15. Cafetería Restaurante El Mirador
PUENTE VIESGO
16. Hotel Balneario de Puente Viesgo
SOLARES
17. Castilla Termal Balneario de Solares
18. Cervecería Green
SOMO
19. Hotel Bemon Playa
ISLA
20. Hotel Astuy
SANTOÑA
21. Café Bar Siete Villas
LAREDO
22. La Marina Company Laredo
RAMALES DE LA VICTORIA
23. Restaurante Ronquillo

PARTICIPANTES

1. Taco de cochinita con guacamole
2. Porción de pizza artesana masamadre
3. Hamburguesita black angus con rúcula y queso camembert

Pinchos: 

Solo Masamadre

La Marina, 1 (esq. Calle del Medio). Teléfono: 942 21 45 55
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 19.30 a 00.00h

Autor: 
Cocina 

Masamadre

1.Tartar de gambón rojo con huevo de codorniz                     
2. Papada ibérica lacada con langostinos
3.Crema de erizos de mar con espaguetis de calamar

Pinchos: 

Restaurante Machinero

Ruiz de Alda, 16. Teléfono: 942 31 49 21
Día de cierre del establecimiento: Sábados noche y domingos
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 20.30 a 23.30h

Autor: 
Fernando 
Pérez y su 

equipo

1. Atlántico                 
2. Pacífico
3. Índico

Pinchos: Tres Océanos

Casa Lita

Paseo de Pereda nº 37. Teléfono: 942 36 48 30
Día de cierre del establecimiento: Lunes
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 19.30 a 00.00h

Autor: 
Joseba 
Guijarro

• SANTANDER

TRES PINCHOS 5€
UN PINCHO 1,5€-2€
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1.Ostra de San Vicente                   
2. Pincho moruno al mojo picón
3.Hamburguesita de bonito del norte sobre cama de tomate 
natural con salsa tártara

Pinchos: 

La Cátedra

Calle del Medio, 5. Teléfono: 942 76 01 26
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: a mediodía

Autor: 
Cocina La 
Cátedra

1. Ceviche con pescado de la tierra             
2. Taco de atún con bacon y mermelada de mango
3. Timbal de berenjena con carne de ternera y manzana

Pinchos: 

Restaurante Ginés

Avenida Castañeda 15 bajo. Teléfono: 942 28 10 20
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho:  de 13.00 a 16.00 y de 19.30 a 00.00h

Autores: 
Edison

Vilchez y 
Francisco 
Cardozo

Pinchos: 

Trendy

Arrabal, 1. Teléfono: 942 04 56 97
Día de cierre del establecimiento: Domingo
Horario en el que se ofrece el pincho: de 10.00 a 16.00 y de 20.00 a 00.00h

Autor: 
Equipo de

cocina Trendy
(Yolanda M. 
González)

1.Pastelito de verduras y bacalao y crujiente de galleta salada              
2. Tosta de solomillo de cerdo con salsita de orujo 
Picos de Cabariezo
3.Fajita de pollo con verduritas picantes

1. Orgía de marisco
2. Taquito cuore
3. Cecina de León con virutas de foie y pan de pasas

Pinchos: 

Restaurante Pícaro

C/ Bonifaz, 19. Teléfono: 942 03 60 07
Día de cierre del establecimiento: Domingo y lunes noche
Horario en el que se ofrece el pincho: horario cocina

Autor: 
Equipo
Pícaro

 1. Leche de tigre de gambón: salsa de aji amarillo, cola de gambón, 
aceite de cilantro, aire de leche de tigre y crujiente de su coral con 
mermelada de rocoto
2. Chipirones rellenos: rellenos de quinoa negra y sus rejos, 
pasados en tempura con aguacate y alioli de aceituna negra.
3. Cucurucho de wang tung rellenos de verduritas al wok con 
solomillo de cerdo, fan si frito y salsa agridulce

Pinchos: 

Las terrazas de Carmen

C/ Marqués de la Hermida, 72. Teléfono: 942 35 36 78
Día de cierre del establecimiento: Lunes
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 20.00 a 23.00h

Autor: 
Harry 

Gallardo

Pinchos: El Mar en 3 bocados

Arrabal 11

Autor: 
Engelbert 

Puicon
C/ Arrabal, 11. Teléfono: 942 03 06 16
Día de cierre del establecimiento: Domingo tarde
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 19.30 a 00.00h

Sigue la XVI Quincena del Pincho en nuestro blog
www.gastrocantabria.net

• SANTANDER• SANTANDER

TRES PINCHOS 5€
UN PINCHO 1,5€-2€
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1. Pincho de bombón de foie: Cecina de León con crujiente de 
cebolla, manzana caramelizada con miel y bombón de foie de pato.                           
2. Pincho de brochetas de croquetas: Brochetas de croquetas de 
jamón, setas y boletus con calabacín y base de pisto manchego. 
3. Nipon Tribeca: Pincho de ensalada de perlas de algas con 
salmón ahumado y wakama de cítricos.  

Pinchos: 

TriBeCa Bar&Lunch

C/ Hernán Cortes, 18. Teléfono: 942 05 12 21
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 9.00 a 00.00h

Autor: 
TriBeCa 

Bar&Lunch

1. Paté de setas y chicharrón de lacón        
2. Sueño panameño
3. Helado frito y pomelo

Pinchos: 

Santander Veinte

Bajada del Caleruco, 73. Teléfono: 942 32 16 48
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: todos los días excepto domingo noche
y lunes (horario de cocina)

Autor: 
José

Marcial

1. San Francisco                                                
2. Bloody Mary
3. Margarita 

Pinchos: 

Clandestino Coctelería 

Calle Joaquín Costa, 26. Teléfono: 615 48 04 84
Día de cierre del establecimiento: Domingo
Horario en el que se ofrece el pincho: miércoles y jueves de 19:00 a 00:00h

Autor: 
Borja 

Gutiérrez 
Aguirre

1. Rollito de bocarte y berenjena
2. Hojaldre de morcilla y manzana
3. Panuco de carrillera

Pinchos: 

Restaurante Villa de Santillana

Calle Julián Ceballos, 11. Teléfono: 942 88 47 74
Día de cierre del establecimiento: Lunes
Horario en el que se ofrece el pincho: de13.00 a 16.00 y de 20.00 a 
23.00h de lunes a viernes y a 00.00h el fin de semana 

Autor: 
Cristina

Tresgallo

1.Tarta-r de vaca pinta                  
2.Canelón de mollejas 
3.Dulce de manos de vacuno

Pinchos: 

El Pericote

Avda Fernández Vallejo nº 51. Teléfono: 942 18 08 88
Día de cierre del establecimiento: Lunes
Horario en el que se ofrece el pincho: martes, miércoles y domingo de 13:30 
a 16:15h; jueves, viernes y sábado de 13:30 a 16:15 y 21:00 a 23:15h

Autor: 
Equipo 

Pericote

• TORRELAVEGA

• TANOS

• SANTANDER

TRES PINCHOS 5€
UN PINCHO 1,5€-2€
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1. De la Tierruca: Queso nata, champiñón, cecina, 
salsa Tresviso y cherri.                                 
2. Torero: Rabo de toro, foie de pato, manzana y cebollino en taco.
3. Sacado del mar: Chipirón, cebolla, cherri y ali-oli.

Pinchos:

Cafeteria Restaurante El Mirador

Autovía del Cantábrico A-8. Salida 234. Teléfono: 942 82 02 32.
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 08:00 a 23:00h

Autor: 
Equipo

El Mirador

• REOCÍN

1. Tosta de jamón ibérico con micuit y frutos secos             
2. Cocktail de aguacates, gambas y piña con salsa de erizos y 
crujiente de manzana
3. Brocheta de pulpo braseado sobre espuma de patata

Pinchos: 

Gran Hotel Balneario de Puente Viesgo. Restaurante El Jardín

C/ Manuel Pérez Mazo, s/n. Teléfono: 942 59 80 61
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 19.30 a cierre

Autor: 
Cafetería 
El Parque 

(Balneario de 
Puente Viesgo)

• PUENTE VIESGO

1. Macarrón con mousse de queso pasiego y anchoa de Santoña
2. Brandada de bacalao con pimentón agridulce y crujiente de 
pistacho
3.Carrillera a baja temperatura, tostadillo de Liébana, cebolla 
encurtida y mahonesa de piñones

Pinchos: 

Castilla Termal Balneario de Solares

Av. Calvo Sotelo, 13. Teléfono: 942 52 13 13
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.30 a 15.30 y de 19.30 a 23.00h

Autor: 
Francisco
Cotera y 
equipo

1.De tortilla de chorizo                 
2.De tortilla de morcilla
3.De tortilla tradicional

Pinchos: 

Cervecería Green

Avenida de Oviedo nº 14. Teléfono: 942 37 89 56
Día de cierre del establecimiento: Domingo horario reducido de 9 a 16h
Horario en el que se ofrece el pincho: de 6.00 a 13.00h

Autor: 
Cristina
Higuera
García

• SOLARES

TRES PINCHOS 5€
UN PINCHO 1,5€-2€
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1. Manos de ministro
2. Isla Santa Marina
3. Canelón de Gallo

Pinchos: 

Hotel Bemon Playa

Calle la Fuente, 3. Teléfono: 942 51 07 08
Día de cierre del establecimiento: Martes
Horario en el que se ofrece el pincho: entre semana mañana y tarde  
13.00 A 16.00h y de 20.00 a 23.00 h Sábado y domingo de 13.00 a 16.00 h

Autor:
Luis 

Francisco
Contreras

1.Canelón de confit de pato con salsa de hongos sobre 
crema de patata                            
2. Chupito de verduritas en tempura con salsa romesco
3. Mini cucurucho de salmón y langostino con guacamole

Pinchos: 

Hotel Astuy

Avda. Juan Hormaechea, 1. Teléfono: 942 67 95 40
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 16.00 y de 20.00 a 22.30h

Autor: 
Arsenio
Pérez

1. La pasión de Santoña               
2. Mil hojas de carrillera
3. Bacalao a la 7 villas

Pinchos: 

Café Bar Siete Villas

Calle Aro, 10. Teléfono: 695 37 20 43
Día de cierre del establecimiento: Martes
Horario en el que se ofrece el pincho: de 12.00 a 15.00 y de 19.00 a 00.00h

Autor: 
Sebastián
Larralde

• SOMO

• ISLA

• SANTOÑA

1. Primavera marinera                             
2. Conpanmarina
3. Concepto 

Pinchos: 

La Marina Company Laredo

Calle Zamanillo s/n. Teléfono: 942 60 63 35  
Día de cierre del establecimiento: Ninguno
Horario en el que se ofrece el pincho: de 13.00 a 17.00 y de 20.30 a 23.30h

1.Via ferrata El Caliz
2. #tenemosuntesoro
3. Baga Jaen                           

Pinchos: 

Restaurante Ronquillo 

Autor: 
Equipo del 
Ronquillo 

• LAREDO

• RAMALES DE LA VICTORIA

Autor: 
Equipo 

de cocina 
La Marina 
Company

C/ Menéndez Pelayo, 2. Teléfono: 942 64 60 55
Día de cierre del establecimiento: Lunes
Martes, miércoles, jueves y domingo solo servicio mañana.
Horario en el que se ofrece el pincho: mañana y noche.

TRES PINCHOS 5€
UN PINCHO 1,5€-2€



XVI QUINCENA DEL PINCHO12

www.cantabriahosteleria.com    
hosteleriacantabria.asociacionempresarial       

@hosteleriacant

Patrocinadores AEHC


